
Genova, Prot. vedasi segnatura

Comunicazione n°  83

Ai genitori/tutori/esercenti la 
responsabilità genitoriale
Alle studentesse e agli studenti
Ai/alle docenti
Al sito web dell'Istituto
Alla bacheca del Registro 
Elettronico 
e, p.c. alla D.S.G.A

Oggetto:  Evento "Degustazione formaggio"

In riferimento al progetto "Eccellenze agroalimentari del Territorio: origini e trasformazione" 
che ha come obiettivo principale è la valorizzazione delle produzioni locali del Territorio 
ligure e la conoscenza da parte degli studenti delle trasformazioni necessarie 
all’ottenimento dei prodotti agroalimentari di spicco tipici della nostra regione: olio, 
formaggi e vino, anche in relazione ai miglioramenti genetici e culturali apportati in 
agricoltura con le biotecnologie. 

Si comunica alle studentesse, gli studenti e le famiglie che il giorno venerdì 13 alle ore 
15:00 sino alle 18:00 è previsto un laboratorio di degustazione di prescinseua e formaggi a 
pasta molle e dura di razza Cabannina , degustazione tenuta dal presidente dell’ONAF 
Riccardo Collu. 

La mattina dello stesso giorno nei nuovi laboratori di sala e cucina la classe di San 
Colombano: 5FT e la classe di Calvari: 5 I parteciperà al corso di trasformazione del 
formaggio. Le ore utilizzate varranno loro conteggiate come ore del PCTO (triennio) e 
valorizzate nel loro portfolio. Sarà possibile partecipare pagando esclusivamente tramite 
PagoPA, la partecipazione al corso di degustazione dei formaggi ha il costo di 10 € a 
persona. Per la partecipazione basterà mostrare la copia del versamento ai docenti 
responsabili del progetto presenti il pomeriggio.

 ​     La Dirigente Scolastica
  Maria Orestina Onofri

(Documento informatico firmato digitalmente ai 
sensi dell’art. 21 del D. Lgs. 82/2005 e s.m.i.)
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